
VAN SWAB TOT RESULTAAT  VAN SWAB TOT RESULTAAT  
IN MINDER DAN 90 MINUTENIN MINDER DAN 90 MINUTEN

GEOPTIMALISEERDE BEWAKING VAN PATHOGENEN

GEMAKKELIJK, SNEL EN SPECIFIEK

MINDER RISICO OP PRODUCTBESMETTING

MINIMALE VAARDIGHEDEN VEREIST

GEEN INCUBATIE VAN PATHOGENEN OP LOCATIE



De voedingsindustrie wordt voortdurend geconfronteerd 
met uitdagingen op het gebied van voedselveiligheid, zoals 
terugkerende uitbraken van door voedsel overdraagbare 
ziekten, recalls en een dalend consumentenvertrouwen. 
Pathogenen zoals Listeria monocytogenes en Salmonella 
spp. brengen de voedselveiligheid in gevaar, beschadigen 
de merkreputatie en schaden het financiële welzijn van de 
voedingsindustrie.

Christeyns biedt, in samenwerking met Loop Dee Science, 
een pathogenendetectietechnologie die een eenvoudige, 
snelle en specifieke oplossing biedt om deze schadelijke 
organismen te controleren. Dit helpt bedrijven de strenge 
normen voor voedselveiligheid waarborgen en klanten, 
reputaties en bedrijven te beschermen.

De technologie bestaat uit het LoopiX® apparaat in 
combinatie met LoopDeetect detectiekits. Ontdek hoe 
de LoopiX® technologie de pathogeencontrole van uw 
volledige productieproces kan versterken en versnellen.

Een oplossing voor het detecteren van 
pathogenen in de voedselverwerkende 
omgeving

Waarborg de veiligheid 
van uw producten en de 

klanttevredenheid met onze 
geavanceerde kits voor 

pathogeendetectie
Pathogeen detectiekits:    
• Listeria monocytogenes
• Salmonella spp.

MOBIEL

De analyse kan ter 
plaatse worden 

uitgevoerd, direct 
bij de productie- en 

verwerkingsfaciliteiten.

Swab tot resultaat in 
minder dan 90 minuten, 
inclusief monstername.

In slechts twee stappen 
kan het apparaat worden 

gebruikt met minimale 
training en tools of 

apparatuur.

Hoog niveau van 
nauwkeurigheid en 

specificiteit.

GEBRUIKSVRIENDELIJK BETROUWBAARSNEL
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CHRISTEYNS.COM

Meer informatie:
Christeyns BV, Lireweg 12 - 2153, PH Nieuw-Vennep
T +31 252 345 030  - E info.nl@christeyns.com


