
Conceito completo de lavagem, impulsionado 
pela tecnologia enzimática para melhorar a quali-

dade das águas residuais e economizar custos.

PROCESSO A PH NEUTRO

EXCELENTES PROPRIEDADES DE DESINFECÇÃO 
A PARTIR DE 40°C

OPERAÇÃO SUSTENTÁVEL

COOL CHEMISTRY
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Standard process set-up hospitality

Detergente
Branquear

Água limpa
2.5-3 l /kg

Pré-lavagem Lavagem principal Enxaguamento Prensa

T ≥ 40°C T ≥ 40°C

pH 8.0-8.3 pH 8.0-8.3 pH 6.5-7

Tanque quente 
filtrado

Tanque da água 
da prensa

Detergência* Branqueamento*

• PH neutro

• Menos sais

• Baixa mais temperatura possível

• Pode ser usado em todas as configurações de 
processo existentes

NOVO SISTEMA DE DETERGÊNCIA 

DETERGENTE 
Concentrado

COOL® EPIC 

• Contém uma 
nova geração 
de tensoativos 
compatíveis com 
enzimas

• Formulação 
altamente 
concentrada 

• Fácil integração 
com o processo de 
lavagem atual com 
COOL-BOX

ENZIMAS 
Concentradas

EPIC-CORE

• Substituição 
de parte dos 
tensoativos por 
enzimas biológicas 

• A mistura de 
enzimas são 
adaptadas a cada 
tipo de sujidade

• Preparado e 
dosado no local 
por meio do 
equipamento de 
alta tecnologia 
EPIX 

EPIC-BOOST HO
EPIC-BOOST HC

MISTURAS BOOST

+

COOL BRITE
• Ótimo resultado a 

partir de 40°C
• Inodoro

BRANQUEAMENTO

COOL ASEPSIS 
• Desinfeção a partir 

de 40°C
• Inodoro
• Em conformidade 

com EN1276, 
EN1650, EN13704, 
EN14476 e EN13727

DESINFEÇÃO

BENEFÍCIOS

 Qualidade excepcional

 Processo de lavagem com pH neutro

PROCESSO DE LAVAGEM ADAPTADO*

 Atuação sustentável

• Poupança significativa de água e energia
 » Menor carga de efluentes e/ou redução do 
consumo de água limpa 

• Menos necessidade de armazenamento e 

manuseamento de químicos
 »  Detergente concentrado e enzimas

• Pegada de carbono reduzida

• Bancura espetacular 

• Maior vida útil do têxtil

• Desinfecção perfeita

• Remoção direcionada de machas com o menor 
consumo de produtos químicos    

*Processo padrão para o sector de hospitalidade

Azeite Proteína Pigmento Cacau Morango Vinho Relva/ErvaPigmento
preto

COOL CHEMISTRY 50°CProcesso de referência 70°C COOL EPIC 50°C

QUÍMICA 

PATENTEADA

*Resultados do teste em toalhas Terry


