
Concepto de lavado total impulsado por la 
tecnología enzimática para mejorar la calidad 

de las aguas de vertido y ahorrar costes

PROCESO A PH NEUTRO

EXCELENTES PROPIEDADES DE DESINFECCIÓN 
A PARTIR DE 40° C

OPERACIONES SOSTENIBLES

COOL CHEMISTRY
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Standard process set-up hospitality

Detergente
Blanqueante

Agua fresca
2.5-3 l /kg

Prelavado Lavado Aclarado Prensa

T ≥ 40°C T ≥ 40°C

pH 8.0-8.3 pH 8.0-8.3 pH 6.5-7

Tanque de agua 
caliente filtrada 

Tanque de agua 
de prensa

Detergente* Blanqueamiento*

•	 pH neutro 

•	 Menos sales 

•	 Posibilidad de baja temperatura 

•	 Puede utilizarse en todos los procesos existentes

NUEVO SISTEMA DE DETERGENCIA 

DETERGENTE 
Concentrado 

COOL® EPIC 

•	 Contiene una 
nueva generación 
de tensioactivos 
compatibles con 
enzimas

•	 Formulación 
altamente 
concentrada 

•	 Fácil de integrar 
en el proceso de 
lavado actual con 
COOL-BOX

ENZIMAS 
Concentradas

EPIC-CORE

•	 Sustitución (parcial) 
de la acción de los 
tensioactivos por 
enzimas biológicas 

•	 Las recetas de las 
mezclas de enzimas 
se adaptan a un 
tipo de suciedad 
específico

•	 Preparación y 
dosificación in situ 
mediante equipos 
EPIX de alta 
tecnología

EPIC-BOOST HO
EPIC-BOOST HC

MEZCLAS BOOST

+

COOL BRITE
•	 Excelente 

blanqueamiento a 
partir de 40°C

•	 Sin olor

BLANQUEANTE

COOL ASEPSIS 
•	 Excelente 

desinfección a 
partir de 40°C 

•	 Sin olor 
•	 Conforme a las 

normas EN1276, 
EN1650, EN13704, 
EN14476 y EN13727

DESINFECCIÓN

BENEFICIOS

	 Calidad excepcional 

	 Proceso de lavado a pH neutro

PROCESO DE LAVADO ADAPTADO*

	 Sustainable operations

•	 Ahorro significativo de agua y energía 
	» Menor carga de aguas residuales y/o reducción 
del consumo de agua fresca 

•	 Menos almacenamiento y manipulación
	» 	Detergente y enzimas concentrados

•	 Huella de carbono reducida

•	 Blancura espectacular  

•	 Mayor vida útil de los tejidos

•	 Desinfección perfecta 

•	 Eliminación selectiva de manchas con el menor 
consumo de productos químicos    

*Proceso standard para hostelería

Aceite de 
Oliva

Proteína Pigmento Cacao Fresa Vino HierbaNegro

COOL CHEMISTRY 50°CPROCESO DE REFERENCIA 70°C COOL EPIC 50°C

QUÍMICA

PATENTADA

*Resultados del test Toallas de rizo


