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FOOD HYGIENE

RESSENTIR NOTRE PASSION

L’hygiene est essentielle dans le secteur de l'alimentation et des
boissons. La qualité de vos ingrédients, votre excellent service ou
vos compétences en matiére de transformation n’auront aucune
importance si la préparation de vos aliments ou boissons n’est pas
hygiénique. Les micro-organismes qui se logent dans les coins et
les espaces étroits doivent étre pris en charge et les mains doivent
rester propres a tout moment.

DES SOLUTIONS PROPRES COMME DU CRISTAL

Un monde plus propre ne se construit pas en un jour. CHRISTEYNS
a été fondée en 1946 (Belgique). Depuis lors, elle est devenue
un acteur majeur sur le marché mondial des produits chimiques.
Obtenir des choses propres et sGres tout en économisant I'eau et
I’énergie ? Nous avons ce gu’il faut ! Au fil des ans, nous avons acquis
'expertise nécessaire pour vous offrir le soutien et les conseils
professionnels dont vous avez besoin pour trouver la solution de
nettoyage qui répond le mieux a vos besoins. QuU’il s’agisse de
détergents, de désinfectants et d’équipements de premiere qualité
ou de systemes de controle faciles a utiliser, de solutions uniques ou
d’une approche intégrée, nous sommes la pour vous aider.

Produits chimiques et équipements
de premieére qualité

46 filiales dans 31 pays
Des clients dans plus de 50 pays




UNE SOLUTION POUR
VOTRE SECTEUR

Christeyns est le partenaire idéal pour gérer les défis spécifiques de
votre secteur en matiére d’hygiéne. Chez Christeyns Food Hygiene, nous
sommes une famille d’experts passionnés et profondément engagés dans
’'amélioration continue des opérations de nos clients.

BOISSONS
ET BRASSERIES

INDUSTRIE LAITIERE VIANDE ET POISSON

BOULANGERIE e
ET CONFISERIE ALIMENTS TRANSFORMES

_ COMMERCE DE
DETAIL ALIMENTAIRE




UN AVENIR PLUS PROPRE

CHRISTEYNS s’efforce de créer un monde plus propre. Nous prenons
nos responsabilités environnementales trés au sérieux, tout au long
du cycle de vie de nos produits, depuis les matiéres premieres et le
processus de production jusgu’a I'emballage et la livraison.

Nous visons des routines de nettoyage économes en eau, en énergie
et en produits en optimisant nos produits et nos processus de
nettoyage. Par conséquent, notre gamme de produits comprend
des produits écolabellisés, nous travaillons avec des lubrifiants pour
réduire la consommation d’eau, nous utilisons l'acide peracétique
comme alternative biodégradable aux composés chlorés et nous
avons développé des solutions de nettoyage et de désinfection en une
seule étape pour réduire votre utilisation de produits. Et grace a nos
systemes avancés de traitement et de filtration de I'eau, nous nous
concentrons également sur la qualité de votre processus et de vos
eaux usées, pour un protocole de nettoyage écologique et durable.

HYGIENE
DURABLE




NOS SOLUTIONS

°
RENDRE LE MpNDE
PROPRE ET SURES

Détergents et désinfectants de
haute qualité pour une hygiéne
alimentaire optimale.

CONTROLE FACILE

Des systemes d’information
de gestion pour optimiser
vos procédures de nettoyage,

O

LE BON
EQUIPEMENT

Outils et équipements
spécialisés pour le nettoyage
dans l'industrie alimentaire.

vos performances et votre

productivité.

EDUCATION ET FORMATION

Formation a I’hygiene alimentaire
pour les professionnels de
'industrie alimentaire.

CONSEILS ET SERVICES
PROFESSIONNELS

Des experts et des spécialistes qui
vous aident a relever les défis des
entreprises alimentaires modernes.




RENDRE LES CHOSES
PROPRES ET SURES

LE NETTOYAGE ET LA DESINFECTION b

Sous la marque MIDA, CHRISTEYNS propose une gamme compléte de M I DA
produits et de solutions pour le nettoyage et la désinfection des surfaces,

des équipements, des outils et des mains. Aprés tout, ’hygiéne est cruciale

pour assurer la qualité et garantir la sécurité alimentaire.

Nettoyage OPC

(Open Plant Cleaning)

avec MIDA® FOAM Détergents
alcalins et acides.

Nettoyage des membranes
avec les détergents et additifs
liquides MIDA® MEMCARE.

Lubrification

avec les lubrifiants MIDA® LUBE
spécialement formulés pour tous
les types de convoyeurs.

Nettoyage CIP (Cleaning in Place)
avec les détergents de nettoyage
a une étape MIDA® FLOW.

MIDA® FLOW |

Désinfection avec MIDA® CHRIOX
& MIDA® SAN.

Antimousse et aides a la transformation
des aliments avec MIDA® AF et
MIDA® ADD.

L’hygiéne personnelle
et ’hygiéne des mains avec la gamme
PHAGOGENE.




CONTROLE DE L’HYGIENE AVEC
QUELQUES TESTS SIMPLES

Dans I'industrie alimentaire, les contaminants proviennent de plusieurs
sources, notamment de I’environnement de production, du personnel
et méme de traces de productions antérieures. Ainsi, apres avoir net-
toyé et désinfecté, vous souhaitez peut-étre revérifier ’lhygiéne de vos
surfaces et de vos équipements.

BioFinder est un outil efficace pour le contréle de I’hygiéne, spéciale-
ment congcu pour détecter les micro-organismes présents sur les sur-
faces. Il détecte la catalase des micro-organismes.

Et pour le contrble de routine de la présence de biofilms, vous pouvez
compter sur TBF® 300, notre testeur breveté qui interagit sélective-
ment avec la matrice polymeére du biofilm.

@ BiofilmTEST

BioFinder
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LE BON EQUIPEMENT

L’INGENIERIE A VOTRE SERVICE

Notre département d’ingénierie est spécialisé dans la conception Notre équipement comprend :
hygiénique des équipements nécessaires au nettoyage et a la
désinfection. Nous sélectionnons les meilleurs équipements pour
les besoins de chaque client et nous nous chargeons de leur « Equipement d’hygiéne personnelle.
installation et de leur maintenance.

e Systemes de dosage CIP.

¢ Systemes de mousse centralisé,

) ) _ ) ) décentralisé ou mobiles.
Aprés une étude approfondie de vos installations, nos ingénieurs

feront des recommandations pour optimiser les processus de
nettoyage et de désinfection.

¢ Systemes de surveillance et de
contréle.

+ Equipement de dosage.

CHRISTEYNS fournit des équipements de haute qualité adaptés
a vos besoins, afin de permettre d’atteindre un niveau et une
hygiene irréprochables.

e Systemes de lubrification a sec.
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CONTROLE FACILE

SYSTEMES DE SURVEILLANCE DE L’HYGIENE

Des systémes de nettoyage manuels aux systémes entiérement
automatisés, CHRISTEYNS propose des systémes intégrés de
contrble et d’enregistrement qui englobent tous les aspects de vos

opérations et procédures d’hygiene.

IN-SITE OPC

Surveille, enregistre et archive toutes
les opérations de nettoyage des
surfaces ouvertes (consommation
d’eau et de détergent, température,
temps de nettoyage, consommation
de détergent) individuellement

pour chaque nettoyeur et facilite
ainsi grandement la supervision du
personnel de nettoyage.

CHRISTEYNS

IN-SITE CIP

Surveiller, enregistrer et

archiver toutes les opérations

de traitement, les lignes de
conditionnement, les systémes CIP
automatisés et les rejets dans les
effluents.




DES CONSEILS ET UN
SERVICE PROFESSIONNELS

LA VALEUR AJOUTEE A L'INDUSTRIE ALIMENTAIRE

Nos spécialistes techniques se rendront régulierement dans votre
entreprise pour s’assurer que Vvos équipements fonctionnent
correctement et que nos solutions et plans d’hygiéne sont toujours les
mieux adaptés a vos besoins.

Que pouvez-vous attendre de nos équipes de service ?
e Visites structurées avec rapport détaillé.
e Plans d’hygiéne personnalisés.
e Audits (hygiéne, W&E, méthodologie).

* Analyse du co(t total.




FORMATION

LE PARTAGE DES CONNAISSANCES ()
CHRISTEYNS ACADEMY est notre propre département de forma- CHRISTEYNS
tion. Tous nos formateurs sont des spécialistes expérimentés du ACADEMY

secteur. Les cours sont un mélange parfait de théorie scientifique
et de mise en oeuvre pratique et sont organisés pour les profession-
nels de I’hygiéne, tant au niveau de la gestion que de I'exploitation.

e Des programmes de formation spécifiques a lindustrie
alimentaire pour I’'hygiéne et la sécurité alimentaire, les
nouvelles législations et les innovations en matiére d’hygiéne
sur le marché.

¢ Séances de formation pratique sur la méthodologie de
nettoyage et lapplication des produits et équipements de
nettoyage et de désinfection.

e Soutien HACCP.
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FEEL SAFE WITH US

31 Rue de la Maladrie, 44120 Vertou ()
T+ 33(0) 24080 27 27
E info@christeyns.fr CHRISTEYNS

CHRISTEYNS.COM FOOD HYGIENE
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