BIOFILM CONTROL

DETECTION, SUPPRESSION, SERVICE DE VERIFICATION
ET PREVENTION DES BIOFILMS SUR LES SURFACES
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TOUT CE QUE VOUS DEVEZ
SAVOIR SUR BIOFILM CONTROL

La présence de biofilms dans les installations de transformation des aliments représente un risque important

pour la sécurité alimentaire et peut également entrainer des probléemes de fonctionnement des équipements.

Les biofilms assurent une fonction protectrice aux microorganismes qu’ils hébergent, diminuant P’efficacité

des traitements de désinfection.

QU’EST-CE QU’UN BIOFILME BACTERIEN?

Un biofilm est constitué de colonies de microorganismes
liés entre eux et fixés sur un support solide, ce qui leur
apporte stabilité, nutriments et protection. |l se compose
de cellules microbiennes entourées d’une matrice
formée de substances polymeéres extracellulaires (EPS)
telles que des protéines et des polysaccharides.

Un biofilm facilite la prolifération des microorganismes
en leur offrant un environnement protégé, humide
et riche en nutriments. La matrice collante, dense et
trés visqueuse représente une défense physique qui
protége trés efficacement les microorganismes contre
les agressions extérieures.
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COMPOSITION D’UN BIOFILM

Les biofilms sont souvent formés par plusieurs especes
microbiennes comme les bactéries, les moisissures,
les algues, etc. lIs se développent sur des surfaces qui
favorisent leur adhérence (surfaces poreuses, rayées
ou rugueuses) et qui ont été soumises a un mauvais
programme de nettoyage et de désinfection.

La formation d’un biofilm est toujours
une conséquence d’un assainissement
et d’une hygiéne insuffisants.
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1. Adhésion: avec les
bonnes conditions,

les micro-organismes
sont placés en surface
et 'adhésion entre les
micro-organismes et
la surface commence.

2. Colonisation:
L’adhésion des mi-
croorganismes forme
des colonies.

3. Formation:
Le contact cellule a

cellule est plus fort et des

micro colonies matures
se développent.

4. Croissance:
La formation d’un biofilm
mature avec des interstices

avec de 'eau, favorise la colo-

nisation du systeme.

5. Dispersion:

Détachement des fragments
de biofilm et leur adhérence
a d’autres surfaces, facilitant
I'expansion du biofilm.



BIOFILM CONTROL

L’utilisation de systemes pour contrbler la présence de
contaminations microbiologiques est essentielle pour
I'industrie agroalimentaire ainsi que d’avoir des résul-
tats en peu de temps pour mettre en place rapidement
des protocoles d’action si nécessaire.
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DETECTION RETRAIT
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Chez CHRISTEYNS, nous avons un service de contrble
de biofilm intégral en quatre phases dans lequel nous
localisons les points de formation pour appliquer les
solutions les plus efficaces.
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VERIFICATION PREVENTION

DETECTION DE PRESENCE BIOFILM
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TBF® 300

Un systeme spécifique rapide-simple pour contrbler la
présence de tout type de biofilm sur les surfaces.

TBF® 300 est un produit breveté qui a été développé
par BETELGEUX-CHRISTEYNS en collaboration avec
’'Université Complutense de Madrid.

@ RAPIDE: Résultats en quelques minutes.

@ FACILE: Kit colorimétrique ne nécessitant ni
personnel spécialisé ni éguipement complexe.

® SELECTIF: Le réactif interagit sélectivement
avec la matrice polymére du biofilm en évitant le
risque de faux positifs.
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MODE D’EMPLOI
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1. Vaporisez le réactif
sur la surface de
I’échantillon (environ
10 cm?).
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2. Laisser reposer au
moins 5 minutes.

3. Rincer la surface trai- 4. Inspecter la surface
tée avec de l’'eau.
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5. A la fin du test, rincez
bien la surface traitée
pour éliminer toute
trace de réactif.

traitée: une présence
de zones colorées in-
dique la présence d’un
biofilm.




SUPPRIMER UN BIOFILM

Retirer un biofilm d’une surface est tres difficile mais
pas impossible lorsque vous disposez d’'une procédure
d’assainissement adéquate. En utilisant des détergents
spéciaux capables de briser et de désintégrer la matrice
polymeére, le composé actif d’un biocide a large spectre
peut pénétrer dans la masse visqueuse et interagir avec
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MIDA® SAN 327

MIDA® SAN 327 BF MIDA® SAN 328 EC

Elimination chimique avec des désinfectants:
MIDA® SAN 327 BF et MIDA® SAN 328 EC
font partie d’'une gamme de produits aux pro-
priétés biocides, cong¢us pour I'élimination des
biofilms des surfaces.

- J

toutes les différentes espéces microbiennes présentes,
provoquant la mort des cellules microbiennes.

Veuillez consulter votre représentant CHRISTEYNS
local pour trouver la meilleure solution pour votre
situation particuliere.
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MIDA® FOAM 152 SA MIDA® ADD 409 AG
Elimination enzymatique:

Il est recommandé de mélanger le détergent
MIDA® FOAM 152 SA avec I'additif enzymatique
MIDA® ADD 409 AG pour dégrader la matrice
des biofilms.
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* Dans certains cas, il est conseillé de procéder a une désinfection aprés I'étape d’élimination de la matrice de biofilm.
** Utilisez les biocides en toute sécurité. Toujours lire I'étiquette et les informations avant de les utiliser.

VERIFICATION ET PREVENTION

Chez CHRISTEYNS, nous offrons des conseils pour
vérifier et prévenir la formation de biofilms. Nous
passons en revue les résultats et confirmons les mesures
de contrdble, ainsi que la mise en ceuvre de procédures
pour empécher la formation.

R&D appliquée au controle
de tous types de biofilms




INFORMATIONS TECHNIQUES

PRODUIT DE DETECTION

TBF® 300
Aspect mousse - magenta
Caractéristiques Convient aux surfaces horizontales et verticales lisses
Stockage 5°C-25°C
Conditionnement Boite de 3 unités de 125 ml.

PRODUITS ENZYMATIQUES

MIDA® FOAM 152 SA MIDA® ADD 409 AG

Liguide transparent Liquide transparent
légérement jaune légérement jaune

Aspect

Concentré polyenzymatique
pour la dégradation de la
matrice de biofilm

Détergent moussant a

Caractéristiques A .
alcalinité modérée

Stockage 5°C-35°C 5°C-35°C
Conditionnement Bidon 20 kg / IBC 1.000 kg Bidon 20 kg / IBC 1.000 kg

PRODUITS CHIMIQUES

MIDA® SAN 327 BF MIDA® SAN 328 EC
Liquide transparent Liquide transparent
Aspect I : P )
légérement jaune légérement jaune
Produit moussant Produit non moussant

CRMBEIETEIGLEE Traitement préventif et choc = Traitement préventif et choc

Stockage 5°C-25°C 5°C-25°C

Conditionnement Bidon 21 kg / IBC 1.000 kg Bidon 21 kg / IBC 1.000 kg
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PLUS D’INFORMATION

Contactez votre représentant CHRISTEYNS local
pour vous aider a trouver une solution adaptée a
votre situation personnelle.
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Afrikalaan 182, B - 9000 Gent
T+ 3292233871
E info@christeyns.com
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